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Unterstützung gesucht: Werde Teil unserer frischen, gesunden und innovativen Küche! 

Unser Bistro befindet sich in topmodernen, neu renovierten Räumlichkeiten am ZbW - Zentrum für berufliche 
Weiterbildung an der Gaiserwaldstrasse 6 in St. Gallen. Wir bieten saisonale, gesunde und preiswerte 
Gerichte, perfekt abgestimmt auf den Studien- und Arbeitsalltag. Mit unserem engagierten Team und einer 
einladenden Atmosphäre sorgen wir für ein rundum gelungenes Erlebnis. 
 

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung eine/n 
Küchenassistent/in (m/w/d) – Pensum 60 - 80% 
 
 

 

Das bieten wir Ihnen: 
- Ein abwechslungsreicher Arbeitsplatz in einem modernen und dynamischen Umfeld 
- Geregelte Arbeitszeiten entsprechend den Bistro-ÖƯnungszeiten 
- Ein herzliches Team, das dich willkommen heißt und unterstützt 
- Die Möglichkeit, dich aktiv in verschiedene Bereiche einzubringen 
- Topmoderne Infrastruktur in einem ansprechenden Ambiente 
 

Möchten Sie die Erfolgsgeschichte des Bistro Z mitgestalten? 
Dann senden Sie uns Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an: 
Herr Jonny Zäch  
E-Mail: jzaech@bistro-z.ch 
 
Für diese Position berücksichtigen wir nur Direktbewerbungen. 

        
K Ü C H E 

Ihre Aufgaben bei uns: 
- Unterstützung des Küchenteams bei der Zubereitung  

von Speisen und Snacks 
- Mithilfe bei der Verarbeitung von frischen und  

regionalen Lebensmitteln 
- Vorbereitung und Nachbereitung des täglichen Betriebs 
- Reinigung und Pflege der Küchengeräte sowie  

Einhaltung der Hygienestandards 
- Verkauf von Produkten wie Snacks und Getränken  

an unsere Gäste 
- Mithilfe bei der Planung und Durchführung  

von Apéros und Anlässen 
- Allgemeine Aufräum- und Unterstützungsarbeiten 

in der Küche 

Was Sie mitbringen: 
- Erste Erfahrungen in der Gastronomie oder Küche von Vorteil, 

aber kein Muss 
- Freude am Kontakt mit Gästen sowie an der Arbeit mit 

Lebensmitteln 
- Teamfähigkeit, Zuverlässigkeit und eine selbstständige 

Arbeitsweise 
- Flexibilität und Belastbarkeit, auch in Stosszeiten 
- Ein hohes Mass an Sauberkeit und Hygienebewusstsein 

 


