Das Team vom Madrisa-Hof
sucht fiir die Wintersaison 2024/2025 einen

(Dezember bis Ende Marz)

Deine Tatigkeiten:

Herstellung von Pizzen und Steigerung der Kundenzufriedenheit

reibungsloser Ablauf samtlicher Kiichenprozesse

umsetzen samtlicher gesetzlicher und interner Hygienerichtlinien

Unterstitzung weiterer Gastrobetriebe in Absprache mit der Gastgeberin

bestmoglicher Service am Gast unter Berlicksichtigung aller betriebswirtschaftlichen Vorgaben durch die
Geschéftsleitung und die Betriebsleiterin Gastronomie

reibungsloser Ablauf samtlicher Kiichenprozesse und Back Office Aufgaben

optimaler Einsatz aller Ressourcen (Material und Mitarbeiter)

Unsere Anforderungen:

du hast den Beruf erlernt oder bringst Berufserfahrung mit

du bist offen, ehrlich, hast eine positive Ausstrahlung und bist mit Herzblut dabei
du behiltst auch in stressigen Situationen die Ruhe und den Uberblick

du bist bereit mit anzupacken und bist ein Teamplayer

du kannst dich gut in Deutsch verstdandigen und bist offen fiir andere Sprachen

Was wir dir bieten?

Abwechslungsreiche Tatigkeit mit aufgestelltem Team in einer wunderschénen Landschaft
Arbeitszeiten ohne Zimmerstunde

Wir kimmern uns bei Bedarf um deine Unterkunft (eigenes Personalhaus)

Ab einem Pensum von 40% bekommst du eine Saisonkarte fir die ganze Region Davos/Klosters
Verglinstigungen im eigenen Betrieb und bei weiteren Leistungstragern in der Region

Wenn Du neugierig geworden bist, freuen wir uns auf dein vollstandiges Bewerbungsdossier an:

Klosters-Madrisa Bergbahnen AG

Nadja Rollier

Madrisastrasse 7 ® CH-7252 Klosters Dorf
T+41 814102178 ® hr@madrisa.ch

MADRISA

+41 81 410 21 70
GENIESSE DEN MOMENT madrisa.ch
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