
 

 

Gesetzlicher Hinweis:  Das Bruttogehalt pro Monat richtet sich nach dem Kollektivvertrag VSG 

   und orientiert sich an deiner Qualifikation sowie Berufserfahrung. 

Was gewinnst du? 

Was sind deine Aufgaben? 

Was bringst du mit? 

Wie bewirbst du dich? 

Menschen brauchen Menschen – wenn das auch Ihr Motto ist, dann sind Sie 

bei uns genau richtig. Das Integrative Ausbildungszentrum Vorarlberg (IAZ) ist ein  

Unternehmen der Lebenshilfe Vorarlberg und ermöglicht jungen Menschen mit  

Beeinträchtigungen eine qualifizierte Ausbildung. 

  

Für unsere Küche im Hotel Viktor in Viktorsberg suchen wir dich in Voll- oder Teilzeit  

(20 - 39 h/Woche) als 

  

 

 

 

 Du bist für die Vor- und Zubereitung sowie für die Ausgabe der täglich frisch zubereiteten Menüs 

zuständig und begleitest Jugendliche in ihrem Arbeitsalltag. 

 Dein Aufgabengebiet umfasst die Menüplanung und Ausarbeitung des Speisenangebotes unter 

Berücksichtigung der Allergene. 

 Du planst Arbeitsprozesse und vermittelst den Auszubildenden die dazu benötigten Arbeitsschritte. 

 Du überprüfst die Lagerhaltung und sorgst für die Einhaltung der HACCP-Richtlinien. 
 

 

 

 Du verfügst über eine abgeschlossene Ausbildung als Koch und bist nicht nur dienstleistungsorien-

tiert, sondern achtest auch auf die Bedürfnisse der Menschen mit Beeinträchtigungen.  

 Du bringst Begeisterung und Freude an der Arbeit sowie teamfähiges Handeln mit. 

 Zu deinen Eigenschaften zählen eine hohe Eigeninitiative und Flexibilität. 

 Kenntnisse im Konfliktmanagement runden dein Profil ab. 

 

 
 

 

 

 

 
 

Wertschätzendes 6. Urlaubswoche      Mitarbeiteraktionen attraktive Fort- und 

     ‚Mitanand‘         Weiterbildung 

 

 

Wir freuen uns über deine Bewerbung unter www.lebenshilfe-vorarlberg.at/jobs oder per  

E-Mail an bewerbung@lhv.or.at, z.H. Georg Eberharter (Mobil: +43 664 44 65 697). 
 

 

 
 

  

 

 

 

Koch (m/w/d) 


