#womamikennt #teamwork #miteinander

Wir suchen ab sofort oder nach Vereinbarung eine:n

KOCH / KOCHIN 70 - 100%

Aufgaben - Erfiillung - Zufriedenheit ¢ Saubere Arbeitsweise und gepflegtes
Erscheinungsbild

* Innovation, Selbststandigkeit,
Flexibilitat und Kreativitat

e Gute Deutschkenntnisse

® Vor- und Zubereitung von

Kalt- und Warmspeisen
e Produktion und Qualitatskontrolle
Sicherstellung eines reibungslosen
Betriebsablauf
Preiskalkulation von Men(s

Mehrwert — Fairness — Wertschatzung

e Einhaltung der Hygienevorschriften * 5 Wochen Ferien, ab dem 50. Alters-
nach HACCP jahr 6 Wochen

e Mithilfe bei Catering Events am * Ein Ferientag pro Quartal zusatzlich bei
Abend und an den Wochenenden keinen Absenzen

 Uberobligatorische Leistungen bei der
Erfahrung - Leidenschaft - Engagement  Pensionsklasse

e Abgeschlossene Lehre als Koch / Kéchin  ® 15 % Mitarbeiterrabatt in unserem
e Teamféhigkeit, Leistungsbereitschaft Genussmarkt, in den Restaurants
und Leidenschaft firs Kochen und fiir Catering Events
¢ \erantwortungsbewusstsein und Belast-
barkeit fir unregelmassige Arbeitszeiten

OSPELT CATERING AG

2oFELT Raffaecla Niedhart Gerne per E-Mail an:

wo ma mi kennt

Churer Strasse 32 team@ospelt-ag.li

L1-9485 Nendeln
ospelt-ag.li/karriere




Wir stellen ein:

KOCH / KOCHIN

in Nendeln




#womamikennt

Team




Wir stellen ein:“
KOCH / KOCHIN

in Nendeln
100 %



INTERESSE
GEWECKT?
MELDE DICH!

www.ospelt-ag.li/karriere/



