Unsere Kuche ist ein wichtiger Teil des Wohlbefindens unserer rund 50 Bewohnerinnen
und Bewohner. Mit ausgewogenen, abwechslungsreichen und liebevoll zubereiteten
Mahlzeiten schaffen wir taglich ein Stlick Lebensqualitat. Zur Verstarkung unserers
Klchenteams suchen wir nach Vereinbarung ein/eine

Deine Aufgaben

Du leitest unsere Kuche fachlich und organisatorisch

Du planst und kochst abwechslungsreiche, ausgewogene und altersgerechte
Mahlzeiten unter BerUcksichtigung der individuellen Bedurfnisse

Du verantwortest Einkauf, Bestellungen und Lagerbewirtschaftung

Du sorgst fur die Einhaltung von Hygiene-, Qualitats- und Lebensmittelvorschriften
Du packst im Kuchenalltag aktiv mit an und unterstitzt dein Team

Du bist fur das Einhalten des Budget verantwortlich

Das bringst du mit
« Abgeschlossene Ausbildung als Kéchin / Koch EFZ oder vergleichbare Qualifikation

Mehrjahrige Berufserfahrung und Fuhrungserfahrung von Vorteil
Freude an der Arbeit mit und flr altere Menschen
Verantwortungsbewusstsein und eine selbststandige Arbeitsweise
Kreativitat und Freude an einer abwechslungsreichen Kiche
Teamfahigkeit, Flexibilitat und eine wertschatzende Kommunikation
Bereitschaft, auch an Wochenenden und Feiertagen Einsatze zu leisten

Das bieten wir dir
o Ein familiares Umfeld mit echtem Teamgeist

Spannende Weiterbildungen und Entwicklungsmaoglichkeiten

Pramien furs Einspringen sowie Zuschlage fur Wochenend- und Feiertagsdienste
Gratis Parkplatz oder Zuschuss ans OSTWIND-Firmenabo (ganze Ostschweiz gultig)
Vergunstigte Verpflegung fur Mitarbeitende, gratis Wasser, Kaffee und frisches Obst
Teamanlasse und kleine Extras, die den Arbeitsalltag verschonern
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