#womamikennt #teamwork #miteinander

Wir suchen ab Friihjahr 2026 oder nach Vereinbarung eine:n

KOCH/KOCHIN 70-100%

Wer wir sind

Ospelt Catering AG ist mehr als nur ein Gastro-Unternehmen. Wir betreiben erfolgreiche
Restaurants, sorgen fiir erstklassige Betriebsverpflegung und setzen Massstabe im Event-
Catering. Von exklusiven Firmenanlassen bis hin zur Verpflegung von bis zu 10.000 Gasten —
Wir liefern kulinarische Erlebnisse auf hochstem Niveau.

Aufgaben - Erfiillung — Zufriedenheit Mehrwert - Fairness — Wertschatzung
® Verantwortung Ubernehmen — Du bist mit- e Jahresanstellung in einem Familien-
verantwortlich fir Menuplanung, Produktion, unternehmen mit kurzen Wegen

Preiskalkulation und die Qualitatssicherung « Ein Ferientag pro Quartal zustzlich

* Abwechslung pur — Ob Fine Dining, Streetfood bei keinen Absenzen

oder Grossevents, deine Kreativitat ist gefragt e 15 % Mitarbeiterrabatt in unserem

e Events hautnah erleben — Sei mittendrin, wenn Genussmarkt, in den Restaurants
wir Stars, Crews und VIPs kulinarisch versorgen und fir Catering-Events

Erfahrung - Leidenschaft - Engagement

® Mehrjahrige Berufserfahrung als Koch / Kéchin

® Teamgeist und Lust auf neue Herausforderungen

e Flexibilitat fir Einsatze bei spannenden Events

® Du hast einen Fuhrerschein Klasse B

/Oenone alie.
OSPELT CATERING AG

Diana Schreiber Gerne per E-Mail an:
Churer Strasse 32 team@ospelt-ag.h

ISPELT

wo ma mi kennt

LI - 9485 Nendeln
ospelt-ag.li/karriere



